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LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
Escala1:1). 

A presente invengao consiste em um aparelho fervedor de leite 
que funciona acionado por (forno de) microondas, servindo para ferver 
leite natural ou em p6, ou para fazer chocolate ou assemelhados, ou 
ainda para ferver ague; o que tudo faz, sob pressSo, em tempo pre- 
estipulado, ^prestando ainda para servir diretamente a mesa, com 
' origihalconcepqao', tendb em vista sua eficiente utifizagSo. 

A invengao e inedita, nao se tendo notfcia de similar nacional ou 
estrangeiro para utilizacao em forno de microondas, como concebida. 

Como se sabe, o leite comumente e posto a ferver sob a acao 
do fogo e ao chegar-se ao ponto de fervura, o Ifquido entra em 
ebulicao e cresce em seu volume, formando bolhas gasosas que 
sobem dentro do recipiente, que e retirado entao do fogo para nao 
entornar. Existe uma leiteira que usa urn cone dentro de um recipiente 
em forma de panela sem tampa e que propicia a continuidade da 
fervura do leite, tanto no fogo quanto em forno de microondas. 

A presente invencao ferve o leite em um recipiente cheio e o 
deposita fervido em outro recipiente, no tempo de 2 minutos, que pode 
variar conforme o forno de microondas utilizado. O leite depositado no 
segundo recipiente nao derrama, porque este recipiente contem 
paredes, fundo e tampa em aluminio revestido de plastico apropriado 
para uso em microondas e alimentos. 

O calor ate o ponto de ebulicao ocorre, em razao de que, sob a 
acao das microondas inicia-se a friccao das moleculas dos liquidos e 
dos solidos misturados, e com a ebulicao, forma-se vapor com forca 
suficiente para impelir o liquido do recipiente de baixo atraves de 2 
tubos sequenciais para cair no recipiente de cima, pronto para servir a 
mesa e onde nao e mais refervido face a protecao do aluminio. 

0 leite puro e o chocolate podem ser fervidos da mesma forma 
apos ser adicionado o po ao leite frio ou morno. 

Do mesmo modo, faz tambem o leite com ague e o leite em po, e 
ainda o capuccino ou cafe com leite em pd, bastando adicionar-se o po 
destes a agua fria ou morna e em seguida acionar o forno de 
microondas pelo mesmo tempo para ferver o leite normal. 

Desta forma, obtem-se liquidos perfeitamente esterilizados, sob 
forma perfeita para a alimentacao, em especial para bebes, quando 
para eles e utilizado o leite em po, que para ser puro, a agua devera 
estar esterilizada. 

1 - DESCRIQAO DOS MATERIAIS UTILIZADOS E DAS PECAS. 
MATERIAIS: Utiliza-se, na confeccao das pecas que serao descritas a 
seguir, materials resistentes ao forno de Microondas e apropriados 
para alimentos, sendo que as paredes internas do recipiente de ferver 
serao feitas de aluminio e revestidas com plastico; em todas as pecas 
sera usado plastico importado (Polieter Imida PEI), que e inquebravel 
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transparente, resistente a altas temperaturas, proprio para microondas 
e atende as normas do FDA nos EUA , ou outros produzidos no Brasil 
5 ou exterior, que venham a ter no mmimo, as mesmas especificagoes 
tecnicas daquele. 

PEQAS (numeradas como FIGURAS, em ESCALA 1:1) : 
RECIPIENTE FERVEDOR - FIGURA 2 - (Corte Transversal) E 
FIGURA 3 - (Corte - Vista de Topo) : recipiente todo de plastico em 
10 formato cilindrico, que contem boca na parte superior com diametro ao 
redor de 9 cm.; na parte externa, proximo a esta boca, possui 4 pontos 
de formato cubico solido (1) de face ao redor de 0,5mm. e que servirao 
para prender esta pega ao RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 4 ; 
possui uma base (3) ao redor de 0,5cm de altura, que e formada pelo 
1 5 prolongamento de suas paredes laterais alem do fundo; e na sua parte 
externa proximo a boca, possui pequenino espago escavado (2) na 
espessura desta parede, em forma de metade de uma esfera concava, 
com o diametro maior (0,5mm) voltado para fora, que se destina a 
formar uma Valvula de Seguranga em conjunto com a pega externa (2) 
20 que e urn Suporte Fixo em formato de alga retangular, onde se 
encaixara a pega VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8; 

RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 4 - (Corte Transversal) 
E FIGURA 5 - (Corte - Vista de Topo) : recipiente cilindrico, em forma 
de caneca, em alumfnio (4) totalmente revestido de plastico; contem 
25 boca (5) ao redor de 9cm de diametro na parte superior e no fundo 
contem orificio ao redor de 1 cm de diametro (6) com paredes 
cilfndricas de plastico ao seu redor, que tanto se elevam para a parte 
interna por mais ou menos 2cm. (7) quanto igualmente para a parte 
externa (7) e que servem para prender os 2 tubos condutores de 
30 liquidos da FIGURA 6 e da FIGURA 7 ; possui ainda uma pequena 
base (8) em formato de anel (prolongamento das paredes laterais alem 
do fundo), que contem recortes (8) em formato de "L" e que servira 
para encaixe do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 2 ; contem 1 
alga (9) externa para se segurar a LEITEIRA DE MICROONDAS - 
35 FIGURA 1 , que e vasada nas suas partes horizontals (10) que a ligam 
ao recipiente ; e acima, na parte externa, proximo a boca, possui 4 
pontos de 0,5mm. de forma cubica solida (11) que servirao para 
prender a TAMPA DA LEITEIRA - FIGURA 10 ; possui ainda, na 
parte superior 1 bico (12) de safda de liquidos para servir a mesa. 

TUBOS CONDUTORES DE LIQUIDOS - FIGURAS 6 e 6.1 
(Corte Transversal e Vista de Topo) e FIGURAS 7 e 7.1 (Corte - 
Transversal e Vista de Topo): confeccionados em plastico no formato 
cilindrico, de tamanho aproximado da altura dos recipientes e com 
diametro ao redor de 1cm.; o primeiro tubo das FIGURAS 6 e 6.1 se 
encaixa atraves dos pinos externos de formatos cubicos solidos (13) 
que contem proximo a uma das extremidades, na base interna do 
centro do fundo do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 4; e o outro 



40 



45 
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tubo das FIGURAS 7,e 7.1, que alem de ser igual a este e se encaixar 
na base que fica externamente no centra do fundo do RECIPIENTE DE 
5 SERVIR da FIGURA 4, possui ainda 2 recortes retangulares (14) ao 
redor da parte final de sua boca, que servirao para a entrada dos 
Ifquidos, que sera feita sob pressao; na eventual obstru?ao do tubo, 
sera acionada a valvula de seguranga do RECIPIENTE FERVEDOR da 
FIGURA 2. 

10 VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8 (Corte Transversal) E 

FIGURA 9 (Corte - Vista de Topo): pega de plastico de formato 
retangular, tendo em uma das extremidades e na parte da largura, a 
forma adicionada de uma meia esfera convexa, que ira se encaixar na 
concavidade (2) existente no parede lateral proxima a boca do 

15 RECIPIENTE FERVEDOR - FIGURA 2, para vedagao, e prendendo- 
se a alga (2) externa como se ve na LEITEIRA DE MICROONDAS- 
FIGURA 1 , formando assim a Valvula de Seguranga deste recipiente. 

TAMPA DO RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 10 (Corte 
Transversal) e FIGURA 11 (Corte - Vista de Topo) : feita em plastico, 

20 de formato cilfndrica, contem na sua parte superior pegador em 
formato redondo (15) para se pega-la, e parede lateral em forma 
cilmdrica (16) que contem 4 vazados em forma de "L" , que se destina 
ao encaixe na boca do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 4. 

II - DEMONSTRAQAO DO FUNCIONAMENTO DA INVENQAO: 

25 RECIPIENTE FERVEDOR CHEIO - FIGURA 12 ; RECIPIENTE 

DE SERVIR COM TUBOS COLOCADOS - FIGURA 13; LEITEIRA 
PRONTA PARA FERVER - FIGURA 14 ; LEITEIRA FERVENDO O 
LEITE - FIGURA 15 ; LEITEIRA COM LEITE FERVIDO PARA 
SERVIR - FIGURA 16. 

30 Demonstra-se a seguir o funcionamento da LEITEIRA, cujos 

procedimentos sao na maior parte comuns no seu uso em geraL 

Toma-se o RECIPIENTE FERVEDOR na posigao normal, com 
a boca para cima, e coloca-se nele ou o leite natural, ou previamente 
misturado a agua filtrada, ou leite em po, ou chocolate ou 

35 achocolatados, ou o po de capuccino , ou o po de cafe com leite, nas 
medidas recomendadas e mistura-se ate dissolver, podendo encher 
como na FIGURA 12. O objetivo e obter o Hquido para beber fervido e 
esterilizado. Em seguida, como se ve na FIGURA 13, coloca-se os 
dois tubos de condugao dos Ifquidos (18), que sao presos ao fundo do 

40 RECIPIENTE DE SERVIR, na sua parte interna e externa; depois, 
como esta na FIGURA 14, se faz o encaixe dos dois recipientes (19) e 
coloca-se a TAMPA (20) no RECIPIENTE DE SERVIR, ficando assim 
pronta a LEITEIRA para ser levada ao forno de microondas pelo tempo 
estipulado, no caso, ao redor de 2 minutos. Como se ve na FIGURA- 

45 15, atraves das suas setas indicativas, no RECIPIENTE FERVEDOR 
na parte de baixo, o liquido, pela a?ao das microondas, iniciara seu 
processo de fervura, que em sendo iniciada produzira a transformagao 
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do Ifquido em vapor, que por sua vez, ira se acumulando no pequeno 
espago vazio sem leite produzindo pressao para todos os lados, 

5 fazendo com que, pela for?a da pressao exercida, o Ifquido saia pelo 
unico lugar possivel, que e pelo fundo do recipiente, onde esta o 
oriffcio do tubo, e ai penetrando, ira subir pelo primeiro tubo deste 
recipiente e em seguida, pelo segundo tubo do RECIPIENTE DE 
SERVIR para sair batendo na sua TAMPA e nele caindo por gravidade, 

10 internamente, pronto para servir, como se ve na FIGURA 16. 

Uma tabela de tempo para aquecimento com a temperatura de 
acordo com as marcas de Forno de Microondas e de acordo com o 
conteudo do preparado liquido a ferver, acompanhara o aparelho, para 
orientagao do usuario, que assim, acabara conhecendo rapidamente a 
^ 15 propria tabela de tempo de temperatura a usar no seu forno de 

microondas. 
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R E I V I N D I C A Q 6 E S. 

LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
5 Escala 1:1) caracterizada por constituir-se de 1 Elemento Final, 
composto das seguintes pegas: 

a) RECIPIENTE FERVEDOR - FIGURA 2 - (Corte Transversal) E 
FIGURA 3 - (Corte - Vista de Topo) : recipiente todo de plastico em 
formato cilindrico, que contem boca na parte superior com diametro ao 

10 redor de 9 cm.; na parte externa, proximo a esta boca, possui 4 pontos 
de formato cubico solido (1) de face ao redor de 0,5mm. e que servirao 
para prender esta pega ao RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 4 ; 
possui uma base (3) ao redor de 0,5cm de altura, que e formada pelo 
prolongamento de suas paredes laterals alem do fundo; e na sua parte 

15 externa proximo a boca, possui pequenino espago escavado (2) na 
espessura desta parede, em forma de metade de uma esfera concava, 
com o diametro maior (0,5mm) voltado para fora, que se destina a 
formar uma Valvula de Seguranga em conjunto com a pega externa (2) 
que e urn Suporte Fixo em formato de alga retangular, onde se 

20 encaixara a pega VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8; 

b) RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 4 - (Corte Transversal) 
E FIGURA 5 - (Corte - Vista de Topo) : recipiente cilindrico, em forma 
de caneca, em aluminio (4) totalmente revestido de plastico; contem 
boca (5) ao redor de 9cm de diametro na parte superior e no fundo 

25 contem orificio ao redor de 1 cm de diametro (6) com paredes 
cilindricas de plastico ao seu redor, que tanto se elevam para a parte 
interna por mais ou menos 2cm. (7) quanto igualmente para a parte 
externa (7) e que servem para prender os 2 tubos condutores de 
Ifquidos da FIGURA 6 e da FIGURA 7 ; possui ainda uma pequena 

30 base (8) em formato de anel (prolongamento das paredes laterais alem 
do fundo), que contem recortes (8) em formato de "L" e que servira 
para encaixe do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 2 ; contem 1 

alga (9) externa para se segurar a LEITEIRA DE MICROONDAS 

FIGURA 1, que e vazada nas suas partes horizontais (10) que a ligam 

35 ao recipiente ; e acima, na parte externa, proximo a boca, possui 4 
pontos de 0,5mm. de forma cubjca solida (11) que servirao para 
prender a TAMPA DA LEITEIRA - FIGURA 10 ; possui ainda, na 
parte superior 1 bico (12) de saida de liquidos para servir a mesa. 

c) TUBOS CONDUTORES DE LIQUIDOS - FIGURAS 6 e 6.1 
40 (Corte Transversal e Vista de Topo) e FIGURAS 7 e 7,1 (Corte - 

Transversal e Vista de Topo): confeccionados em plastico no formato 
pijindrico, de tamanho aproximado da altura dos recipientes e com 
diametro ao redor de 1cm.; o primeiro tubo das FIGURAS 6 e 6.1 se 
encaixa atraves dos pinos externos de formatos cubicos solidos (13) 
que contem proximo a uma das extremidades, na base interna do 
centra do fundo do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 4; e o outro 
tubo das FIGURAS 7 e 7.1 , que alem de ser igual a este e se encaixar 
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na base que fica externamente no centro do fundo do RECIPIENTE DE 
SERVIR da FIGURA 4, possui ainda 2 recortes retangulares (14) ao 
redor da parte final de sua boca, que servirao para a entrada dos 
liquidos, que sera feita sob pressao; na eventual obstrugao do tubo, 
sera acionada a valvula de seguranga do RECIPIENTE FERVEDOR da 
FIGURA 2. 

d) VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8 (Corte Transversal) E 
FIGURA 9 (Corte - Vista de Topo): pe9a de plastico de formato 
retangular, tendo em uma das extremidades e na parte da largura, a 
forma adicionada de uma meia esfera convexa, que ira se encaixar na 
concavidade (2) existente no parede lateral proxima a boca do 
RECIPIENTE FERVEDOR - FIGURA 2, para vedagao, e prendendo- 
se a alga (2) externa como se ve na LEITEIRA DE MICROONDAS- 
FIGURA 1 , formando assim a Valvula de Seguranga deste recipiente. 

e) TAMPA DO RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 10 (Corte 
Transversal) e FIGURA 11 (Corte - Vista de Topo) : feita em plastico, 
de formato cilindrica, contem na sua parte superior pegador em 
formato redondo (15) para se pega-la, e parede lateral em forma 
cilindrica (16) que contem 4 vazados em forma de "L" , que se destina 
ao encaixe na boca do RECIPIENTE DE SERVIR da FIGURA 4. 

1°) LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
Escala 1:1) caracterizada por possuir o mesmo aparelho, concepgao 
multifuncional de utilizagao, ou seja, o mesmo aparelho pode realizar , 
pela agao das microondas, a cocgao e/ou fervura de variados 
alimentos liquidos como agua e leite, conjugados com outros solidos 
e/ou soluveis, como o cafe, ou o chocolate. 

2°) LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
Escala 1:1) caracterizada de acordo com as reivindicagoes 1°) por 
realizar, pela agao das microondas do forno no interior do aparelho, a 
cocgao e/ou fervura em meio a agua ou leite, do cafe, ou chocolate, e 
ao mesmo tempo, com a pressao do vapor que acumula dentro do 
recipiente, produzir forga suficiente para expelir o liquido diretamente 
de urn RECIPIENTE FERVEDOR colocado abaixo, para outro 
RECIPIENTE DE SERVIR acima, gerando assim este aparelho forga 
por agao das microondas de urn forno convencional. 
3°) LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
Escala 1:1) caracterizada de acordo com a reivindicagao 1°) por se 
destinar a, alem de obter os liquidos agua ou leite puros, ou 
adicionados de cafe, ou chocolate, etc., fervidos e prontos para o 
consumo, ainda poder, o mesmo aparelho completo ser utilizado para 
servir os liquidos finais fervidos direto a mesa. 

4°) LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 
Escala 1:1): de acordo com as reivindicagoes 1°) e 2°) caracterizada 
por possuir uma Valvula de Seguranga que e constituida pelas 
seguintes pegas: VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8 ( Corte 
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Transversal) E FIGURA 9 (Corte - Vista de Topo) de plastico de 
formato retangular, tendo em uma das extremidades e na parte da 
largura, a forma adicionada de uma meia esfera convexa, que ira se 
encaixar na concavidade (2) existente no parede lateral proxima a boca 
do RECIPIENTE FERVEDOR - FIGURA 2, para vedagao, e 
prendendo-se a alga (2) externa como se ve na LEITEIRA DE 
MICROONDAS- FIGURA 1, formando assim a Valvula de Seguranga 
deste recipiente, que pode ser confeccionada em outras formas. 
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RESUMO. 

5 LEITEIRA DE MICROONDAS- FIGURA 1 - (Corte Transversal - 

Escala 1:1). 

A presente invengao consiste em um aparelho fervedor de leite 
que funciona acionado por (forno de) microondas, servindo para ferver 
leite natural ou em po, ou para fazer chocolate ou assemelhados, ou 
10 para fazer capuccino ou "cafe com leite em po", ou ainda para ferver 
agua, o que tudo faz, sob pressao, em tempo pre-estipulado, prestando 
ainda para servir diretamente a mesa, com original concepgao, tendo 
em vista sua eficiente utilizagao. 

A invengao e inedita, nao se tendo noticia de similar nacional ou 
15 estrangeiro para utilizagao em forno de microondas, como concebida. 

Ferve o leite em um recipiente inferior, que contem Valvula de 
Seguranga e o deposita fervido em outro recipiente acima, o que faz 
com o recipiente cheio no tempo de 2 minutos, que pode variar 
conforme o forno de microondas utilizado. 
20 O leite depositado no segundo recipiente nao derrama, porque 

este contem paredes, fundo e tampa em alumfnio revestido de plastico 
apropriado para uso em microondas e alimentos. 

O calor ate o ponto de ebuligao ocorre, em razao de que, sob a 
agao das microondas inicia-se fricgao das moleculas dos liquidos e dos 
25 solidos misturados, e com a ebuligao, fdrma-se vapor com forga 
suficiente para expulsar o liquido do recipiente de baixo atraves de 2 
tubos sequenciais, indo assim cair no recipiente de cima, pronto para 
servir a mesa e onde nao e mais refervido face a protegao do aluminio. 
Desta forma, obtem-se liquidos perfeitamente esterilizados, sob 
30 forma perfeita para a alimentagao, em especial para bebes, quando 
para eles e utilizado o leite em po, que para ser puro, a agua devera 
estar esterilizada. 

Foi concebida ainda para com o mesmo aparelho servir a mesa 
o liquido pronto. 

35 Para formagao da LEITEIRA DE MICROONDAS da FIGURA 1 

possui apenas 6 pegas que se acoplam entre si: UM RECIPIENTE 
FERVEDOR - FIGURA 2; UM RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 4; 
DOIS TUBOS CONDUTORES DE LIQUIDOS - FIGURAS 6 e 7; UM 
VEDANTE DA PRESSAO - FIGURA 8; e UMA TAMPA DO 

40 RECIPIENTE DE SERVIR - FIGURA 1 0 . 
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